
 

  
„Die einzige Konstante imLeben  

ist  Ver  nderung.“ 
 

Liebe Gäste, 

In den vergangenen 47 Jahren Seehotel Plau am See haben wir viele 
Veränderungen erlebt. Viele Stunden haben wir in diesen Mauern gestanden, 
gehofft, überlegt, Pläne geschmiedet und verworfen und doch immer wieder neue 
Wege gefunden um für Sie liebe Gäste ein Ort der Freude, der Begegnung, des 
Miteinanders zu sein und eines ist ganz klar – nicht nur für die letzten 47 Jahre, 
sondern auch mindestens für die nächsten 47 Jahre.  

Nichtsdestotrotz stehen wir vor großen Herausforderungen. In den letzten Jahren 
haben uns die 7% der Mehrwertsteuer auf Speisen sehr geholfen in notwendige 
Investitionen, wie unsere baulichen Maßnahmen zur nachhaltigen Energieeinsparung, 
zu investieren. Entgegen allen Versprechungen wird dies nun aufgehoben. Dies ist 
der politische Wille, nicht der unsere. Wir sind nicht in der Lage die dadurch 
entstandenen Mehrkosten und Konsequenzen anderweitig auszugleichen. Wir sind 
enttäuscht, aber nur wer die lauteste Lobby hat, hat Möglichkeiten die Enttäuschung 
laut kundzutun. 

Bei all dem, was uns auch täglich ärgern oder bedrücken mag, sollten wir nicht 
vergessen glücklich zu sein. Machen Sie das Seehotel zu Ihrem Glücksort,  
denn ‘Glück entsteht oft durch Aufmerksamkeiten in kleinen Dingen‘.  

So bleiben wir treu unserem Motto:  

„Aus G   sten Freunde machen“.  
 
 



  Save the date 2024 

14. Januar Klassik & Kuchen – 25 € 
Die bekannte Konzertpianistin und Komponistin Christiane Klonz entführt Sie an diesem Nachmittag in die 

fantastische Welt der Klaviermusik, dazu verwöhnen wir Sie mit Kaffee und Kuchen. 

28. Januar Klassik & Kuchen – 25 € 
Die bekannte Konzertpianistin und Komponistin Christiane Klonz entflieht mit Ihnen dem Alltag und verzaubert 
Sie mit romantischem und virtuosem Spiel auf den Tasten des weißen Flügels. Dabei genießen Sie unsere 

hausgemachten Kuchen und Torten mit heißem Kaffee. 

14. Februar Menüs zum Valentinstag 
Lassen Sie sich von den geschmackvollen Kreationen unserer Küche verzaubern. Genießen Sie bei 

Kerzenschein und romantischer Musik unsere aphrodisierenden Candlelight-Menüs.  
Wir empfehlen eine vorzeitige Tischreservierung. 

23. Februar Black & White Party – 45 € 
Dresscode: Es ist also alles erlaubt, Hauptsache es ist schwarz und/oder weiß. Wir servieren Ihnen unser 

buntes Seehotel Büffet. Danach können Sie zu den besten Hits der 80er/90er Jahre das Tanzbein schwingen. 

24. Februar Krimi Dinner Show – 89,90 € 
Genießen Sie mit einen spannenden Krimiabend, gepaart mit einem interessanten Verwirr- und Kombinationsspiel 

aus Indizien, Verdächtigungen und falschen Fährten hautnah im Seehotel. 

02. März Musical Dinner – 89,90 € 
Wenn Sie Musicals lieben und einen ganzen Abend in himmlischen Melodien schwelgen möchten, dann gibt es 

für Sie unser Musical-Dinner. Genießen Sie dazu ein exquisites 4-Gänge-Menü. 

08. März Küchenparty für Jedermann – 99 € 
Wir begrüßen Sie in unserer neuen Showküche, dort bekommen Sie eine “Hygieneschulung” und ein Gläschen 

“Desinfektion”. Dann kochen Sie unter Anleitung bei Musik aus der Dose ein mehrgängiges Menü. 

9. März Chanson- & Schlagerabend – 59 € 
Sängerin Teresa Hoerl aus Berlin und die mecklenburgische, bekannte Konzertpianistin Christiane Klonz  

lassen die schönsten Chansons und Schlager erklingen während unsere Küche Sie mit Köstlichkeiten verwöhnt. 

31. März Osterbrunch – 45 € 
Ein buntes Büffet mit exquisiten Leckereien, traditionellen Köstlichkeiten und kulinarischen Schmankerln. 

5. Mai Traditionelles Spargelessen – 28 € 
Wir erwarten Sie zu einem leckeren Spargelmenü. Nach einer köstlichen Suppe servieren wir weißen 

deutschen Stangenspargel aus der Region mit Schnitzel, Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln.  
Anschließend erwartet Sie noch eine süße Kleinigkeit für die Seele. 

 

 



 

  
Save the date 2024 

25. Oktober Kochkurs „gesunde Ernährung“ – 139 € 
Die Ernährung kann den Unterschied bei Krankheiten wie Diabetes, Bluthochdruck oder machen.  

Kochen Sie mit uns und Ernährungs-Doc Dr. med. Kathrin Ixkes gemeinsam verschiedene Mahlzeiten  
für den Alltag, aber auch für besondere Anlässe. 

26. Oktober Schlagerparty – 45 € 
Kommen Sie mit auf eine Reise durch die Zeit von Minirock, Fönwelle, Schlaghose, Plateauschuh und der duften 

Melodien. Tanzen Sie mit Blumen im Haar und Liebe im Herzen zu den Hits einer unvergessenen Zeit. 

9. November Filmmusik Dinner Show - 89,90 € 
In unserer Filmmusik-Dinner-Show erleben Sie die großen Klassiker der Filmgeschichte. Diese Abendshow 

garantiert nahezu ein Schwelgen in Erinnerung und weckt Emotionen, wie nur Musik es vermag. 

10. November Musical Dinner – 89,90 € 
Wenn Sie Musicals lieben und einen ganzen Abend in himmlischen Melodien schwelgen möchten, dann gibt es 

für Sie unser Musical-Dinner. Genießen Sie dazu ein exquisites 4-Gänge-Menü. 

22. November Kochkurs „Thanksgiving Truthahn & Co.” – 129 € 
Passend zum Feiertag bieten wir Ihnen in unserer Showküche einen thematischen Kurs für die Zubereitung 

des perfekten, traditionellen Truthahns an.  

24. November Entenessen – 29,90 € 
Genießen Sie unseren alljährlichen Klassiker, die halbe entbeinte Ente auf Seehotel Art mit Backobst, 

Apfelrotkohl und Kartoffelklößen und unserer berühmten Entensauce. Wir bitten um eine Tischreservierung 

30. November Romantik Dinner – 65 € 
Seien Sie herzlichst eingeladen zu einem fantastischen Abend mit Sängerin Teresa Hoerl und Konzertpianistin 

Christiane Klonz. Freuen Sie sich auf einen romantischen Abend mit gefühlvollen Melodien aus allen 
Stimmrichtungen, auf Poesie, Witz und Träumereien. 

8. Dezember Adventszauber  
Genießen Sie mit Ihren Liebsten und der ganzen Familie Weihnachtsleckereien und Glühweinduft  

in unserer Seeluster Bucht Weihnachtsstraße, direkt vor unserem Hotel. 

12. Dezember Musical Christmas Show – 89,90 € 
In unserer Musical-Christmas-Show erleben Sie die feine Kombination aus Highlights von großen Musical-

Klassikern. Es wird ein abwechslungsreicher Abend mit verschiedenen Musikstilrichtungen sein. 

14. Dezember Chef´s Table – 129 € 
Erleben Sie ein kommunikatives und kulinarisches Event der Extraklasse mit einem Abendessen an unserem 

Hochtresen. Unsere Köche bereiten Ihr Menü live und direkt vor Ihren Augen und Ohren zu.  

 

 



 

 

 

  

aus dem Suppentopf 
Apfel-Kürbissüppchen 
mit Kürbiskernen  
bis 31.12.2023  8,00 € 
ab 01.01.2024  8,90 € Danke 

 

Consommé „Entengold“ 
 mit Gemüse und Eierstich 
bis 31.12.2023  9,00 € 
ab 01.01.2024  10,00 € Danke 

Vorspeisen 
Carpaccio vom Rind 

mit Rucola, Parmesan und Balsamico 
bis 31.12.2023  14,00 € 

Danke  ab 01.01.2024  15,50 € 

 

Mecklenburger Würzfleisch 
mit Käse gratiniert 

bis 31.12.2023  8,00 € 
Danke  ab 01.01.2024  8,90 € 

 

Karamellisierter Ziegenkäse auf Blattsalaten 
mit Orangen-Mango-Chutney 

bis 31.12.2023  13,00 € 
Danke  ab 01.01.2024  14,50 € 

 



 

  

 

Salate 
 

Seehotel Salatauswahl 
Blattsalate mit Tomate, Gurke, Parmesan, 
Schnittlauch, Cashew-Kernen, gekochtem Ei und Croûtons,  
mit unserem hausgemachten Orangen-Dressing 
als Vorspeisen- oder Beilagensalat 
bis 31.12.2023  9,00 € 
ab 01.01.2024  10,00 €  Danke 

  

 

Großer Seehotel-Salatteller 
bis 31.12.2023  17,00 € 
ab 01.01.2024  18,90 € Danke 

zusätzlich mit gegrillter Hähnchenbrust 
bis 31.12.2023  19,00 € 
ab 01.01.2024  21,10 € Danke 

oder mit gebratenem Dorschfilet  
bis 31.12.2023  20,00 € 
ab 01.01.2024  22,20 € Danke 

 



 

  Fleischlos Gl  cklich  
 

 

Cremiges Risotto vom Hokkaido-Kürbis 

mit Parmesan und gegrillter Paprika,  
Zucchini und roten Zwiebeln  

bis 31.12.2023  19,00 € 
Danke  ab 01.01.2024  21,10 € 

 

Chilli sin carne  

mit Bulgur, Kichererbsen, Mais, Tomate, roten  
und schwarzen Bohnen  

und mediterranem Grillgemüse  
bis 31.12.2023  19,00 € 

Danke  ab 01.01.2024  21,10 € 

 



 

  Hauptsache mit  Fisch 
 

 

Gebratenes Dorschfilet  

auf angeschwenktem Gartengemüse mit Kräuterkartoffeln 
und lieblicher Senfbutter-Sauce 

bis 31.12.2023  22,00 € 
Danke  ab 01.01.2024  24,50 € 

   

Filet vom Zander 

mit mediterranem Grillgemüse,  
Hokkaido-Risotto und Parmesan 

bis 31.12.2023  29,00 € 
Danke  ab 01.01.2024  32,20 € 

 

Drei Matjesfilets  

mit Hausfrauensauce und Bratkartoffeln 
bis 31.12.2023  18,00 € 

Danke  ab 01.01.2024  20,00 € 

 

 

 
Umbestellungen der Beilagen  
zu Bratkartoffeln, Risotto, Pasta oder Salat  
berechnen wir mit 2,50 € 



 

  Hauptsache mit  Fleisch 
 

Falks Beef-Burger (aus Rindfleisch) 

mit Goudakäse, roten Zwiebeln, dänischen Gurken, Tomaten, 
Salat, Röstzwiebel-Mayonnaise, Burgersauce und Pommes 
frites mit Ketchup und Mayonnaise  
bis 31.12.2023  21,00 € 
ab 01.01.2024  23,40 € Danke 

 

Tomahawk-Steak vom Mecklenburger Schwein  

mit Portweinjus, Champignons, jungem Lauch  
und Kirschtomaten mit Kartoffelgratin  
bis 31.12.2023  27,00 € 
ab 01.01.2024  30,00 € Danke 

 

Seehotel Schnitzel  

mit Portweinjus, Champignons, jungem Lauch  
und Kirschtomaten mit Bratkartoffeln 
bis 31.12.2023  22,00 € 
ab 01.01.2024  24,50 € Danke 

 

 

 

Umbestellungen der Beilagen zu 
 Bratkartoffeln, Risotto, Pasta oder Salat  

berechnen wir mit 2,50 € 

 



 

 

  

Sanft geschmorte Wildroulade 

mit Champignons und Speck gefüllt,  
Apfelrotkohl und Kartoffelklößen 

bis 31.12.2023  26,00 € 
Danke  ab 01.01.2024  28,90 € 

 

Hausgemachter Wildgulasch 

mit angeschwenkten Champignons  
und Kartoffelklößen  
bis 31.12.2023  23,00 € 

Danke  ab 01.01.2024  25,50 € 

 

sous-vide gegarter Rinderschmorbraten 72h/62,5° 

mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen 
bis 31.12.2023  25,00 € 

Danke  ab 01.01.2024  27,80 € 

 

½ entbeinte Seehotel-Grill-Ente 

mit unserer legendären Entensauce, 
Apfelrotkohl und Kartoffelklößen 

bis 31.12.2023  25,00 € 
Danke  ab 01.01.2024  27,80 € 

 

 
Umbestellungen der Beilagen zu 
Bratkartoffeln, Risotto, Pasta oder Salat  
berechnen wir mit 2,50 € 

 



  S      e S   nden 
Unser Speiseeis beziehen wir neuerdings von der Eismanufaktur Ice Guerilla aus 
Berlin. Handgemachte Qualität mit den besten Zutaten. Das Vanille-Eis wurde zum 
besten Deutschen Vanille-Eis gekürt. Aber schmecken Sie selbst! 

 

Ofenfrischer Apfelstrudel 

mit Vanille-Eis, Vanillesauce und Sahne 
bis 31.12.2023  7,00 € 
ab 01.01.2024  7,80 € Danke 

 

Lauwarmer Schokoladenkuchen  

mit einer Kugel Schoko-Chili-Kirsch-Eis 
und Vanillesauce  
bis 31.12.2023  12,00 € 
ab 01.01.2024  13,30 € Danke 

 

Creme Brûlee 

mit marinierten Heidelbeeren 
und Sahne 
bis 31.12.2023  8,00 € 
ab 01.01.2024  8,90 € Danke 



 

 

  

Eiskalter Genuss 
Schokokuss  

 2 Kugeln Schokoladen-Eis  
mit Eierlikör, Sahne und Schokoladensplitter  

bis 31.12.2023  8,00 € 
Danke  ab 01.01.2024  8,90 € 

 

Klassiko  
 je 1 Kugel Schokoladen- und Vanille-Eis  

mit Schokosauce und Sahne 
bis 31.12.2023  6,00 € 

Danke  ab 01.01.2024  6,70 € 

 

Schweden-Becher  
 2 Kugeln Vanille-Eis  

mit Apfelmus, Eierlikör und Sahne 
bis 31.12.2023  9,00 € 

Danke  ab 01.01.2024  10,00 € 

 

Plaubeer-Kelch  
2 Kugeln Vanille-Eis  

mit Heidelbeeren und Sahne 
bis 31.12.2023  8,00 € 

Danke  ab 01.01.2024  8,90 € 

 
 



 

  Eiskalter Genuss 
Seehotel Coup  
1 Kugel Kokos-, 1 Kugel Schokoladen- und 1 Kugel Mango-Eis 
mit Schokoladen-Crumble, Schokoladensauce und Sahne  
bis 31.12.2023  10,50 € 
ab 01.01.2024  11,60 € Danke 

 

Cherry Kiss 
2 Kugeln Vanille-Eis  
mit marinierten Kirschen und Sahne 
bis 31.12.2023  8,00 € 
ab 01.01.2024  8,90 € Danke 

 

Eis-Kaffee  
mit 2 Kugeln Vanille-Eis 
und Sahne  
bis 31.12.2023  7,00 € 
ab 01.01.2024  7,80 € Danke 

 

Affogato al caffè  
1 Kugel Vanille-Eis mit Espresso 
bis 31.12.2023  5,00 € 
ab 01.01.2024  5,60 € Danke 

 

1 Kugel Eis 
bis 31.12.2023  2,50 € 
ab 01.01.2024  2,80 € Danke 

 

 



 

  Kaffee & Co. 
 

Kaffee J.J. Darboven  Tasse 2,80 € 
(auch entkoffeiniert möglich) 
 Pott  3,80 € 
 Kännchen  4,80 € 

Milchkaffee  3,80 € 

Cappuccino  3,50 € 

Espresso  einfach  2,50 € 
 doppelt 4,00 € 

Latte Macchiato   4,80 € 
 mit Karamell 5,20 € 
 mit Haselnuss  5,20 € 

Irish Coffee 5,20 € 

Heiße Schokolade mit Sahne 4,50 € 

Heiße Zitrone  3,50 € 

Tee von Eilles   3,90 € 
feinster loser Blatt- und Brokentee im Tea-Diamond in den Sorten: 
Darjeeling  Darjeeling Green Bio  Assam, Rooibos  
Vanille  Grüner Tee mit Zitrus  Vita Orange  
Kräutertee  Rooibus Winterpunsch  Bio-Verbene  
Pfefferminze  Ingwer-Orange 



  Alkoholfreie Getr  nke 
Güstrower 0,25 l  3,00 € 
Mineralwasser medium / naturell 0,5 l  5,00 € 
 0,75 l 6,00 € 

Güstrower  
Bitter Lemon / Ginger Ale / Tonic Water  0,25 l  3,50 € 

Thomas Henry  
Tonic Water / Spicy Ginger 0,2 l   4,00 € 

San Pellegrino 
Clementinen-Limonade 0,33 l  4,00 € 

Coca Cola Company 0,2 l  2,50 € 
Coca Cola, Fanta, Sprite, Coca Cola Zero 0,4 l  4,80 € 

Elmenhorster-Säfte 
Orange, Apfel, Grapefruit, Banane,  0,2 l 2,80 € 
Ananas, Maracuja, Tomate, Sauerkirsche,  0,4 l  5,00 € 
Schwarze Johannisbeere als Saft oder Schorle 

    

 
 



 

  Alkoholfreier Aperitif 
Vincent Tonic  
Schwarzwald-Bitter (Himbeere, Kräuter) mit Tonic Water   7,00 € 

Crodino Orange  
Italien-Bitter (Orange, Kräuter) mit Orangensaft und Soda   7,00 €  

Seehotel Cooler  
Ginger Ale mit Grenadine und Limette   6,00 € 

Erdbeer-Tonic     
Tonic, Zitrone, Erdbeere  8,00 € 

 

Aperitif 

Hugo  
Holunderblütensirup, Prosecco, Limette, Soda und Minze   8,00 € 

Rhabarber-Ingwer-Prosecco 
Rhabarbersaft, Prosecco, Ingwersirup und Limette  8,00 € 

Lillet Wild Berry  
Lillet, Russian Wild Berry, Beeren  8,00 € 

Aperol Spritz  
Aperol, Prosecco, Orange, Eis und Soda  8,00 € 

Limoncello Spritz  
Limoncello, Prosecco, Zitrone, Eis und Soda  8,00 € 

Belsazar Rosé + Tonic 
Belsazar Rosé und Tonic Water 9,00 € 

Campari Orange / Soda  
Campari mit Orangensaft oder Soda  8,00 € 

Martini Cocktail 
Martini extra dry mit Gin und Olive  7,00 € 

 

 
 



 

  S   dweine 
Sandeman White Port 5 cl  5,00 € 

Graham`s - The Tawny Port  5 cl  5,00 € 

Sherry Dry Seco, Medium oder Rich Golden 5 cl  5,00 € 

Martini Bianco, Extra Dry oder Rosso 5 cl  5,00 € 

Belsazar Rosé Vermouth 5 cl 7,00 € 

 

 

Prickelndes 
Alkoholfreier Sekt 
Piccolo 0,2 l 5,00 € 

Schloss Bergfels Sekt 0,1 l  3,00 € 
trocken oder halbtrocken  0,75 l 18,00 € 

Prosecco Frizzante DOC 
IL Marinaio, Italien  0,75 l 18,00 € 

Crémant de Loire Brut, rosé 
Bouvet - Ladubay, Frankreich  0,75 l 29,00 € 

Champagner Moet Chandon   
Brut Imperial 0,75 l 120,00 € 

 

 

 

   

 
 



 

  Fassbier 
Lübzer  
Pils  0,3 l  3,80 €  0,4 l  5,00 € 
Schwarzbier  0,3 l  3,80 €  0,4 l  5,00 € 
Alsterwasser  0,3 l  3,80 €  0,4 l  5,00 € 

Duckstein  0,3 l  4,00 € 0,5 l  6,50 € 

 

 

 

Flaschenbier 
Lübzer Grapefruit  0,33 l  3,50 € 

Lübzer Pils alkoholfrei  0,33 l  3,50 € 

Berliner Weiße mit Schuss  0,33 l  4,00 € 

Erdinger Weißbier 0,5 l  5,50 € 

Erdinger alkoholfrei  0,5 l  5,50 € 

Duckstein Hefe Weizen  0,5 l  6,00 € 

Störtebeker Bernstein-Weizen 0,5 l 6,00 € 
 



 

  Rotweine im offenen Ausschank 
Drink Red - Cuvée Glas 0,2 l 8,00 € 
Weingut Christian Stahl Karaffe 0,5 l  6,00 € 
Franken, Deutschland Flasche 0,7 l    23,00 € 
Tief dunkles rot, würzige rote Beerenaromen, vollmundig feurig. 
 
Portugieser-Dornfelder QbA, halbtrocken  Glas 0,2 l 7,00 € 
Weinhaus Flick Karaffe 0,5 l  15,00 € 
Rheinhessen, Deutschland 
Leicht pfeffrige Noten und reifes Kirscharoma, milde Säure, fruchtbetont  
 
Portugieser-Dornfelder QbA, lieblich  Glas 0,2 l    7,00 € 
Weinhaus Flick  Karaffe 0,5 l  15,00 € 
Rheinhessen, Deutschland 
Saftig-süßer Fruchtgeschmack mit weichem Säurebogen und milder 
Gerbstoffstruktur. 
 
Blauer Zweigelt, trocken  Glas 0,2 l  7,00 € 
Winzer Krems  Karaffe 0,5 l  15,00 € 
Kremstal, Österreich 
Schlanker, wunderbar milder Fruchtgeschmack mit zarter Säure und weichen 
Gerbstoffen. 
 
Montepulciano DOC, trocken  Glas 0,2 l  7,00 € 
Abruzzen, Italien Karaffe 0,5 l    15,00 € 
Geschmack nach Brombeere, Kirsche und Pflaume. 
Feine Würznoten und reife Gerbstoffe. 
 
Merlot VdP d’Oc, trocken  Glas 0,2 l  7,00 € 
Pierre Lauzet  Karaffe 0,5 l 15,00 € 
Languedoc- Roussillon, Frankreich 
Aromen von Brombeere und Johannisbeeren  
mit milder Säure und weichen Gerbstoffen. 

 
 



 

  Wei   weine im offenen Ausschank 
Silvaner, trocken  Glas 0,2 l  7,00 € 
Weingut Christian Stahl   Karaffe 0,5 l 15,00 € 
Franken, Deutschland 
Nicht zu kräftig, schön trocken ausgebaut mit den typischen Silvaner Aromen. 
 
Grauburgunder QbA, trocken  Glas 0,2 l  7,00 € 
Baden, Deutschland  Karaffe 0,5 l  15,00 € 
Aprikose, Apfel und Birne - ein tolles Zusammenspiel von Süße und Säure.  
 
Riesling QbA, feinherb  Glas 0,2 l    7,00 € 
Weingut Heinz Nikolai  Karaffe 0,5 l 15,00 € 
Rheingau, Deutschland 
Reife Fruchtsüße nach Aprikose und Pfirsich mit feiner Säure. 
 
Müller-Thurgau QbA, halbtrocken  Glas 0,2 l  7,00 € 
Württemberg, Deutschland  Karaffe 0,5 l  15,00 € 
Filigraner Duft nach floralen gemähtem Heu - Dezentes Bukett, zarte Säure.  
 
Kerner QbA, mild  Glas 0,2 l    7,00 € 
Württemberg, Deutschland  Karaffe 0,5 l  15,00 € 
Aromen von Apfel, Banane, Zitrus und Pfirsich  
- Angenehme Süße mit filigraner Säure. 
 
Chardonnay, trocken  Glas 0,2 l    7,00 €  
Vignobles du Sud de Frances  Karaffe 0,5 l 15,00 € 
Frankreich 
Frischer fruchtbetonter Chardonnay mit geradliniger und knackiger Säure. 
 
Erstes Fass Cuvée Glas 0,2 l 8,00 € 
Weingut Christian Stahl Karaffe 0,5 l 16,00 € 
Franken, Deutschland Flasche 0,7 l  23,00 € 
Geschmack mit erfrischender, moderater Säure  
und mit Nuancen von hellen Sommerfrüchten. 
 
Nachschlag Cuvée Glas 0,2 l 8,00 € 
Weingut Christian Stahl Karaffe 0,5 l 16,00 € 
Franken, Deutschland Flasche 0,7 l 23,00 € 
Klares Fruchtbild mit Anklängen von reifen Sommerfrüchten  
und einem Hauch Exotik. 

 
 



 

  

Scheurebe Glas 0,2 l 9,00 € 
Weingut Christian Stahl Karaffe 0,5 l 18,00 € 
Franken, Deutschland Flasche 0,7 l  26,00 € 
Helles Gelb und funkelnde Reflexe. Aromen von schwarzer Johannisbeere, grünem 
Apfel und süßlich-bitterer Grapefruit. Moderate Säure und komplexe mineralische 
Struktur. 
 
Sauvignon Blanc Glas 0,2 l 9,00 € 
Weingut Christian Stahl Karaffe 0,5 l 18,00 € 
Franken, Deutschland Flasche 0,7 l  25,00 € 
Strahlendes Gelb mit grünen Reflexen. Zitrusfrüchte,  
schwarze Johannisbeeren und reife Stachelbeeren.  
Moderater Alkoholgehalt, prickelnd-feine Mineralik und ausgewogene Säure. 
 
 

Roseweine im offenen Ausschank 
 
Lemberger Weißherbst, halbtrocken  Glas 0,2 l  7,00 € 
Weinkonvent Dürrenzimmer  Karaffe 0,5 l  15,00 € 
Württemberg, Deutschland 
Aromen von roten Früchten und Himbeerdrops,  
ausgewogene Süße und frische Säure. 
 
Drink Pink Cuvée Glas 0,2 l 8,00 € 
Weingut Christian Stahl Karaffe 0,5 l 16,00 € 
Franken, Deutschland Flasche 0,7 l 23,00 € 
Duftig in der Nase, angenehm trocken und weich,  
cremige Note, elegant, Nuancen von Beeren. 

 
 



 

  Rotweine als Flasche 
Drink Red - Cuvée  Flasche 0,7 l    23,00 €    
Weingut Christian Stahl     
Franken, Deutschland        
Tief dunkles rot, würzige rote Beerenaromen, vollmundig feurig. 
 
Kreuz & Quer QbA, trocken  Flasche 0,7 l 25,00 € 
Weingut Spiess 
Rheinhessen, Deutschland      
Delikates Füllhorn aus Cassis, Kirschen und würzig-süßen Nuancen. Schokolade und 
etwas Kaffee. Aromatischer Fruchtkörpermit reifen Gerbstoffen und saftiger Länge. 
 
Dornfelder QbA [Holzfass], trocken  Flasche 0,7 l  19,00 € 
Weingut Thorsten Krieger 
Pfalz, Deutschland      
Saftiger Dornfelder mit pfefferwürziger Kontur und aromatischer Fruchtfülle.  
Zarte Toastwürze. Geschmeidige Köstlichkeit. 
 
Samtrot Kabinett, feinherb  Flasche 0,7 l  22,00 € 
WG Dürrenzimmern-Stockheim eG 
Württemberg, Deutschland     
Saftig-süßer Duft nach reifen Himbeeren und dunklen Kirschen. Feinfruchtiger 
Geschmack mit zarter Säure und schmackhafter Süße. Geschmeidiger Wein. 
 
 
Crianza Rioja DOC, trocken  Flasche 0,7 l  23,00 € 
Vina Berceo 
Rioja, Spanien      
Mild gewürzter Tempranillo mit zarten balsamischen Nuancen und schlanker Frucht 
aus dunklen Beeren. Kräftige Gerbstoffe ummanteln einen saftig-süßen Fruchtkern.  
 
Zinfadel Dancing Bull, trocken  Flasche 0,7 l  42,00 € 
Kalifornien, USA      
Nuancen von Waldbeeren, kräftigem Tabak in der Nase und würzigem Speck. 
Saftige und harmonische Gerbstoffe führen zu einem langen Finale.  
Einfach was ganz Besonderes! 
 
Cabernet Sauvignon, trocken Flasche 0,7 l  25,00 € 
Canyon Road 
Kalifornien, USA      
Verführerischer Duft nach Brombeere, Holunder und Schokolade. Zarte Nuancen 
von Minze und Toastwürze. Wohlgeformter Cabernet mit dichter extra Süße  
und formidabler Länge. 
 



 

 

  

Wei   weine als Flasche 
Erstes Fass Cuvée Flasche 0,7 l 23,00 € 
Weingut Christian Stahl 
Franken, Deutschland 
Geschmack mit erfrischender, moderater Säure  
und mit Nuancen von hellen Sommerfrüchten. 
 
Nachschlag Cuvèe Flasche 0,7 l 23,00 €  
Weingut Christian Stah 
Franken, Deutschland 
Klares Fruchtbild mit Anklängen von reifen Sommerfrüchten  
und einem Hauch Exotik.  
 
Scheurebe Flasche 0,7 l 26,00 € 
    
Weingut Christian Stahl 
Franken, Deutschland 
Helles Gelb und funkelnde Reflexe. Aromen von schwarzer Johannisbeere,  
grünem Apfel und süßlich-bitterer Grapefruit. Moderate Säure  
und komplexe mineralische Struktur. 
 
Sauvignon Blanc Flasche 0,7 l 25,00 € 
  
Weingut Christian Stahl 
Franken, Deutschland 
Strahlendes Gelb mit grünen Reflexen. Zitrusfrüchte, schwarze Johannisbeeren und 
reife Stachelbeeren. Moderater Alkoholgehalt, prickelnd-feine Mineralik  
und ausgewogene Säure. 
 
Grauburgunder QbA, trocken  Flasche 0,7 l 22,00 € 
Weingut Thorsten Krieger 
Pfalz, Deutschland  
Aromatischer Grauburgunder mit reifer Fruchtfülle aus Aprikose und Melone. 
Cremiger Fruchtgeschmack mit zarter Säure und würziger Länge. 
 
Riesling Kabinett, trocken  Flasche 0,7 l 24,00 € 
Weingut Heinz Nikolai 
Rheingau, Deutschland  
Erfrischendes Aromenspiel von Limette, Weinbergpfirsich und grünem Apfel.  
Rassige Säurestruktur sorgt für Schwung am Gaumen, saftige Frucht für Harmonie. 
 



 Bacchus Qualitätswein, feinherb  Flasche 0,7 l  19,00 € 
Weinhaus Flick 
Rheinhessen, Deutschland   
Fruchtige Bukett von Apfel, Birne und Ananas. Feiner harmonischer Abgang. 
 
Chardonnay, trocken  Flasche 0,7 l  24,00 € 
Canyon Road 
Kalifornien, USA   
Milde Säure und kräftiger Körper, gelbe Äpfel, Vanille und Sahnekaramell 
 
Sauvignon Blanc, trocken  Flasche 0,7 l  39,00 € 
Saint Clair 
Marlborough, Neuseeland  
Mix aus tropischen Früchten, Stachelbeeren, Grapefruit, Cassis und frischen 
Kräutern. Vollmundig, ausgewogen, garantiert köstlich. 
 

Roseweine als Flasche 
 

Rosé QbA, trocken Flasche 0,7 l 22,00 € 
Weingut Thorsten Krieger 
Pfalz, Deutschland     
Geschmeidiger Rosé mit frischem Bukett aus Erdbeeren und Himbeeren. 
Wunderbare Erfrischung mit animierender Säure und agiler Länge. 
 
Drink Pink Cuvée  Flasche 0,7 l 23,00 €  
Weingut Christian Stahl    
Franken, Deutschland     
Duftig in der Nase, angenehm trocken und weich, cremige Note, elegant, 
Nuancen von Beeren. 
 

 

 

 

 

Für Longdrinks, Cocktails und Spirituosen oder unsere  
Spezialitäten aus der Vitrine der Guten Stube fragen  
Sie bitte nach unserer Barkarte.  
 


